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IRMIK TATLISI (FIRINDA)

320 gram ince irmigi 485 gram siitle kushaneye koyunuz. Once, kuvvetli sonra orta ateste tahta kasikla
karistirarak dibi tutmadan pisiriniz. Katica bir hamur olunca indiriniz. Soguyunca sirayla 3 yumurta yediriniz.
Sonra 80 er gram temizlenmis fistik, Gzim ve 1 ¢orba kasidi karbonatla yine yodurup katica bir hamur olunca
dibi tereyagl tepsiye 1 parmak kalinliginda déseyiniz, corba kasigi blytkliginde kestikten sonra Ustline
¢alkalanmis yumurta sdrerek firina veriniz. 20 dakika sonra firindan alip, iginde 400 gram skre eritilmis, 320
gram soguk sutl Ustline gezdirerek tekrar firina stiriindiz. 10 dakika sonra firindan alip sogumaya birakiniz.
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