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IRMIK TATLISI (GILEKLI)

10 corba kasigi irmik

10 corba kasig tozseker

1 kg. st

Sos igin:

Yarim kg. gilek

1 cay bardadi pudragekeri

Bir tencerede irmik, tozseker ve sitl 10 dakika kaynatin. Su ile islatiimig bir kabin igine sicakken dékin. Oda
sicakligina gelene kadar sogumaya birakin. Daha sonra buzdolabina koyup, bir saat bekletin. Sos igin gilekleri
ve pudragekerini 6nce blenderdan, ardindan stizgegten gegirin. Tatllyl buzdolabindan ¢ikarip, servis
yapacagdiniz kaba ters cevirin. Uzerine gilekli sosu gezdirerek servis yapin.
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