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IRMIK TATLISI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

3 yumurta

1 su bardagi zeytinyag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik
Aldigi kadar un

Serbeti Igin:

2 bardak seker

3 bardak su

3 yumurta kirilir.

Zeytinyag ilave edilir.

1 bardak yogurt konularak birlikte ¢irpilir.

Un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilip kek gibi ¢irpilir ve yaglanmig tepsiye doékuilir.
Firinda Gzeri kizarana kadar pisirilir ve sogumaya birakilir.

2 bardak seker ile 3 bardak su kaynatilarak surubu hazirlanir.

Biri sicak, digeri soguk olacak sekilde surubu dékaldr.

Servis yapilir.
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