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IRMIK TATLILI SURUPLU DILIMLER

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur icin:

25 g ¢ig tel kadayif

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 ¢ay bardagi 6gatilmus ceviz

Uzeri igin: ]

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlisi

2,5 su bardagi sit

1 portakal kabugu rendesi

Sos icin:

1 su bardagi taze sikilmis portakal suyu
1 yemek kasigdi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Kalip:

Pisirme kalibi (17x25 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alip orta isidaki ocakta karistirarak kaynatin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip
limon suyunu ekleyin. 10 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tel kadayiflari 1 cm uzunlugunda seritler seklinde kesin. Tereyadini yapismaz ylzeyli tavaya alin. Orta isidaki
ocakta eritip kadayiflar ekleyin. Hafif pembelesinceye kadar kavurun, ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kalibi tereyag ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alip mikser ile yiksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Sire sonunda sivi yag ve
sekerli vanilini ekleyip orta devirde kisa bir stire daha ¢irpin. Un ve hamur kabartma tozunu ilave edip bir sire
daha c¢irpin. Ceviz ve soduyan tel kadayiflar ekleyip spatula ile karigtirin. Hamuru kaliba alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan alin ve 10 dakika bekletin. Stre sonunda soduyan surubu sicak kekin Uzerine gezdirerek dokin.
Sogumaya birakin.

SOt bir tencereye alin ve tzerine irmik tatlisi posetini bosaltin. Orta isidaki ocakta karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 5 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin, portakal
kabug@u rendesini ilave edin ve 1-2 dakika karistirarak sogutun. Kaliptaki kekin tGzerine dékup kasik ile dizeltin.
Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Portakal suyunu tencereye alin. Uzerine toz seker ve misir nigastasini ilave edin, nisasta eriyinceye kadar
karnstinin. Orta 1sidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya bagslayinca ocagdi kisin ve 1-2 dakika daha
pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.

Soguyan tathyi dilimleyip servis tabaklarina alin. Uzerlerine portakalli sos dokiin, arzuya gore portakal kabugu
rendesi ile susleyin ve servis yapin.
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