—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IRMIK TATLILI KARADUT SOLENI

https://www.droetker.com.tr

Taban:

12 adet sade petit beurre biskivi
1 cay bardagi 6guttimis ceviz
50 g eritilmis margarin

1 yemek kagigi st

Irmik taths:

1,5 su bardagi karadut

1 yemek kasigdi toz seker

3,5 su bardagi st

2 poset Dr. Oetker Irmik Tathsi
50 g margarin

Uzeri icin:

1 su barda@ karadut

1 poset Dr. Oetker Tartj6le

2 yemek kasigi toz seker

2,5 ¢ay bardagi su

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Biskdivileri mutfak robotunda égitiin ve derin bir kaba alin. Uzerine 6gUtiilmus ceviz, eritilmis margarin ve siiti
ekleyip kagik ile iyice karigtirin. Biskdvili karigimi kaliba alin ve kagigin tersi ile bastirarak tabana yayin.
Karadut ve toz sekeri mutfak robotunda ptre haline getirin ve bir tencereye alin. Uzerine situ ilave edip irmik
tatlisi posetlerini bogaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip margarini
ekleyin ve 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kaliptaki bisklvili tabanin Gzerine dékin ve
Uzerini diizeltin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 2 saat bekletin. )
Tatliyl buzdolabindan gikarip Gzerine karadutlar siralayin. Tartj6le posetini klicUk bir tencereye bosaltin. Uzerine
2 yemek kasi§i toz sekeri ekleyip kasik ile karistinin. Suyu ilave edin ve orta ateste karistirarak pigirin.
Kaynamaya basglayinca 1 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. 2-3 dakika karistirarak sogutun.
Karadutlarin Gzerine kasik ile dokerek kaplayin. Buzdolabinda yaklasik yarim saat bekletin.

Tatliyl buzdolabindan gikarip bir spatula ile siyirarak kenarini kaliptan ayirin. Kalibin kelepgesini ¢ikarip tatliyi
servis tabagina alin. Dilimleyerek servis yapin.
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