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IRMIK TATLILI KADAYIF PASTASI

Surup:

1,5 su bardag toz seker
1,5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker irmik Tatlisi
2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 cay bardagi krema

1 adet elma

1 yemek kasigi toz seker
0,5 ¢ay kasigdi toz targin

1 cay bardagi iri kinlmis ceviz
Kadayif i¢in:

300 g ¢ig tel kadayf

150 g eritilmis tereyagi
Krokan:

3 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi badem-b(ttin
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca ocagi
kisin ve limon suyunu ilave edin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

SOt bir tencereye alin ve tzerine irmik tatlisi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya basladiginda margarini ilave edip ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
Uzerine bir cay bardagi kremayi ekleyin ve kasik ile iyice karistirin. Arada karigtirarak sogumaya birakin.
Elmanin kabudunu soyup ¢ekirdekli kisimlarini ayiklayin ve minik kipler seklinde kesin. Toz seker ile birlikte
suyunu ¢ekinceye kadar pigirin. Ocaktan alip irmik tathisinin Gzerine dékin. Targin ve cevizi ekleyip karigtirin.
Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kadayiflari genis bir tepsiye alin ve tereyagml Uzerine gezdirerek dokin. Elinizle alttan Uste dogru fazla
ezmeden ve kirmadan karistirin ve yagin kadayiflarin her tarafina esit sekilde dagiimasini saglayin. Kadayiflari
koparmadan tel tel acarak kalibin igine ve yanlarina kaliptan disariya dogru tasirarak yerlestirin. irmik tathl
karisimi icine dokup Gzerini dizeltin. Kalibin disinda kalan kadayiflari irmik tatlisinin Gzerine kapatin. Eliniz ile
hafif¢e bastirin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikarip kalibi bir tepsi igine alin ve Uzerine soguk surubu doékin. Oda sicakligina gelince buzdolabina
alin ve 1 saat bekletin.

Krokanin hazirlanisi ve servis

Toz sekeri ¢elik bir tavaya alin. Kisik ateste kar|§t|rmadan eriyinceye kadar bekletin. Ocaktan alin, bekletmeden
bademleri ekleyin ve karistirin. Pisirme kagidi tzerine dokip yayin. Soguduktan sonra parcalara balin. Tatliy
kaliptan ¢ikarin ve servis tabagdina alin. Uzerine bademli krokanlari koyup dilimleyerek servis yapin.
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