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IRMIK TATLILI DONDURMA

3,5 su bardagi irmik (525 g)

1 paket cam fistigi (20 g)

1 paket margarin veya tereyadi (250 g)
3 su bardagi toz seker (510 g)

3,5 su bardagi st veya su (490 ml)
Carte d[?10r Vanilyali Dondurma

irmigi, yadi ve fistidi ayni anda tencereye koyarak hafif ateste fistiklar kizillagana kadar kavurun. Diger tarafta
sit veya su ile toz sekeri kaynatarak serbeti hazirlayin. Kavrulan irmik Uzerine serbeti koyup tencerenin kapagini
kapayin ve 6nce kuvvetli ateste 2-3 dakika kaynatin. Sonra orta ateste 5 dakika ve daha sonra yavas ateste 6-7
dakika kadar daha pisirin. Altini séndirin ve kapagin altina havlu pegete koyup demlendirin. Soguduktan sonra
Carte d[?Or Vanilyali Dondurma ile servis yapin.
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