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IRMIK SULTAN LOKMASI

4 yemek kasigi margarin
2 cay bardagi irmik

1 V2 su bardagi st

3 adet yumurta

3 su bardagi seker

3 V2 su bardagi su

2-3 damla limon suyu
Kizartmak icin siviyag

Margarini tencereye alalim ve Gzerine irmigi ilave ederek altin rengini alana kadar kavuralim.

Satund ilave edelim ve bir iki karigtiralim altini kisarak kapagini kapatalim ve sutiini ¢ekince atesten alalim.
Soguduktan sonra yumurtalari birer birer kirarak yedirelim.

Yagimizi kizdiralhim.

Kasik ucu ile irmikten alip kizdin yagda kizartalim.

Onceden hazirlayip soguttugumuz serbetin icine atalim.

Serbetini gektikten sonra Uzerini ceviz, kaymak veya istediginiz malzemelerle sisleyerek servis edebilirisiniz.
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