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IRMIK PASTASI

12 ¢orba kasIg! irmik

12 ¢orba kagsI§l tozseker

1 kg. st

1 tath kasidi margarin

1 paket kakaolu biskiivi

Suslemek igin:

Yarim su bardagi doévilmdis findik igi

Sutd, irmigi, tozsekeri ve margarini tencereye alin. Orta hararetli ateste, tahta bir kasik yardimiyla sUrekli
karistirin. Karisim koyulagsmaya basladiginda tencereyi atesten indirin. Karisimin yarisini cam veya porselen bir
kaba bosaltin. Kabin her yerine esit bir sekilde dagiimasini saglayin. Daha sonra Gizerine kakaolu biskivileri
dizin. Karigimin kalan yarisini da biskdvilerin Uzerine ddkdin. Islak bir spatula yardimiyla pastanin Gzerini
dlzlestirin. Pastayl, oda sicakliginda soguttuktan sonra buzdolabina koyun, 1 saat bekletin. Servis yapmadan
Once Uzerine dévulmus findik serpin. Arzu ettiginiz sekilde dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "karadem" tarafindan génderildi. 12.06.2017
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