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İRMİK PASTASI

 Elif Korkmazel

1 litre süt
10 çorba kaşığı irmik
10 çorba kaşığı tozşeker
2 paket vanilya
Sos için:
1 çay bardağı frambuaz
10 adet kayısı
15 adet çilek
1 çorba kaşığı nişasta
1 çorba kaşığı pudra şekeri
Yarım çay bardağı su

Süt, irmik, tozşeker ve vanilyayı tavaya alıp, koyulaşana dek karıştırarak pişirin. Servis yapacağınız büyüklükte
cam kapları ıslatıp, içlerine irmik pastasını yerleştirin. Soğuyana dek dinlendirin. Sos için frambuaz, kabukları
temizlenip dilimlenmiş kayısı, çilek, nişasta pudra şekeri ve suyu tavaya alın. Hafif koyulaşana dek karıştırarak
pişirin. Tatlıları servis tabaklarına ters çevirip çıkarın. Üzerlerine sos gezdirip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:161561 • adı:İrmik Pastası • gönderen:Domates Perisi • indirme tarihi:19.09.2024 - 05:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/irmik-pastasi-vt5583
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/irmik-pastasi-161561.jpg
http://www.tcpdf.org

