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IRMIK MANTOLU TATLI

1 paket margarin

Yarim su bardag yumurta

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

1'er paket vanilya kabartma tozu
1 su bardag@i un (lUzerine)

Aldigi kadar un

Serbet Igin:

4 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

On hazirlik olarak gerbetimizi hazirlayalim ve sogumaya birakalim.Serbetimizin gok kivamli olmasina gerek yok,
kaynadiktan sonra 2-3 dakika yeterli olacaktir. Irmik hari¢ diger malzemelerimizi karistiralim, yeteri kadar un
ilave ederek kulak memesi yumusaklginda bir hamur elde edelim. Hazirladigimiz hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar alip elimizde uzun parmak seklinde yapip irmige bulayalim ve firin tepsisine yerlestirelim.
175 derecelik firinda kizarana kadar pigirelim.Firindan ¢ikardigimiz tathmizin ilk sicakh@i ¢ikinca soguttugumuz
serbetimizi Gzerine dokelim.
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