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IRMIK KESMESI

4 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
2 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi yogurt
2,5-3 su bardagi un
Serbeti igin:

4 su bardagi seker

4 su bardagi su

Uzeri igin:

1 su bardagi irmik

Tatliyr yapmaya 6nce gerbeti ile baglayin.

Onceden kaynattiginiz suyun igine 4 su bardagi sekeri ilave edip eriyene kadar karistirin ve bir kenarda
sogumaya birakin.

Bir kaba un harig butiin malzemeleri ekleyin ve yogurmaya baglayin.

lyice yogurduktan sonra elenmis unu ilave ederek yogurmaya devam edin.

Bir taraftan firninizi 180 dereceye ayarlayarak 6n isitmayi gerceklestirin.

Hamur kulak memesi kivamina gelene kadar yodurun.

Diger taraftan hamurun alti yapismayacak biyUuk boy bir tepsiyi yaglayin.

Hamuru ince uzun bir rulo haline getirin ve bir bigakla esit ve ¢ok blylk olmayacak pargalara ayirin.
Daha sonra genis bir tabagda 1 su bardagi irmigi dokiin ve kestiginiz parcalari iyice irmige bulayin.
Pargalari yagladiginiz tepsiye yerlestirin.

Onceden i1sithiginiz firna tepsiyi verin ve Gzeri pembelesecek kadar pisirin.

Tatli sicakken soduk olan serbeti Gizerine d6ékin.

4-5 dakika kadar firin iginde bekletin. Bu islem serbeti daha iyi cekmesini saglar.

Birkag dakika beklettikten sonra tatlinizi dilerseniz yanina koyacagdiniz bir top dondurma ile servis edebilirsiniz.
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