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IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik
250 gr margarin
1.5 su bardagi sit
2 su bardagi su

1 su bardag seker
Biraz dolmalik fistik

Margarini derince bir tencerede eritelim. Diledigimiz kadar fistik ekleyip hafifge kavuralim. Dileyen fistiklari
helvanin Gzerine de serpistirebilir. Irmigi de ekleyerek 10-15 dakika kavuralim. Ayri bir tarafta su ve sekeri
kaynatalim. Bir kapta da situ isitalim.Kavrulan irmige énce serbeti yavas yavas ilave edelim. Ardindan da sicak
sUtl ekleyelim. Serbeti ve sitl eklerken dikkatli olmak gerekiyor, ¢cinku irmikler ¢ok sicak oldugundan
sigrayabilir. Son olarak iyice karigtirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatip dinlenmeye birakalim.
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