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IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

2 ¢orba kasi§i dolmalik fistik

3 su bardagi sit

1 su bardagi su

3 dolu ¢orba kasigdi tereyadi

2 su bardagi tozseker

1 adet limonun rendelenmis kabugu

irmik ve dolmalik fistigi bir tencereye alip, kisik ateste fistigin rengi dénene kadar kavurun. Diger taraftan ayri bir
tencerede s(it, su ve tereyagdini kaynatin. Tozseker ve rendelenmis limon kabudunu ekleyip, tozseker eriyene
kadar karistirin. Bu karisimi irmi@in icine yavasca ilave edin. Tencerenin agzina kapatip yarim saat demlenmeye
birakin.
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