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IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

2 yemek kasigi cam fistigi
1,5 su bardagi seker

200 gr. margarin

2,5 su bardagi su.

Eritilen yada, irmik ve cam fistigini koyun. Kisik ateste pembelesinceye kadar kavrulur. Suyu kaynatip, sekeri
ilave edin ve eritin. Kavurdugunuz irmige serbeti koyup karistirin. 10 dakika kadar pisirin. Uzerini bir pecete ile
Ortlp 20-25 dakika dinlendirin. Karigtirip servis yapabilirsiniz.
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