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IRMIK HELVASI

Malzemesi

2 ¢ay fincani ince irmik

1 kahve fincani dolusu ¢cam fistiJ

3 ¢ay fincani toz seker

2 gay fincani st

150 gr. kahvaltilik tereya@i ya da margarin

Yagi erittikten sonra, irmik ve fistigi koyun ve hafif ateste pembe renk alincaya kadar kavururken, éte yanda
sekerle sutl kaynatin. Kavrulan helvaya kaynar sekerli siitl bogaltip, 1-2 kere karistirin.

Tencerenin kapagini kapatarak 5—10 dakika hafif ateste pigirin. Atesten alip, iyice karistirdiktan sonra, 10
dakika daha kapak kapali olarak dinlendirin.

Ayni kapta sogutun. Dagitim tabagina alarak servis yapin.
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