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IRMIK HELVASI

2 yemek kasi§i tereyagi

1 su bardag st

1 su bardagi irmik

Yarim ¢ay bardagi ¢am fistig
Yarim ¢ay bardagi kavrulmus findik
1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Bir tavada tereyagini eritin.

Ardindan gam fistiklarini atip kavurun.

Irmigi ilave edip karigtirmaya devam edin.

S0tu ekleyip irmigi yumusatin.

S0tu ¢cekene kadar irmig@i karnstirn.

KugUk bir tencerede toz seker ve suyu kaynatin.

Bu serbeti daha sonra ocaktan aldiginiz irmidin tGzerine dékan.
Yaklasik 15 dakika bekletip findikla servis edin.
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