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IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

2 su bardagi sit

1,5 su bardagi seker

4 yemek kasigi tereyagi

Tereyagini tencerede eritin.

Igine irmikleri atin ve kavurmaya baglayin.

Irmiklerin rengi degisene kadar kavurmaya devam edin.

Tereyagi ile kavrulan irmige sitl az az dékin.

Suth dékerken bir yandan da karigtirin.

Irmikler sOtU ¢ekince igine sekeri ekleyin ve karistirmaya devam edin.

6 ila 8 dakika kadar karigtirdiktan sonra ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Irmik helvaniz hazir.
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