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IRMIK HELVASI

2 bardak irmik

100 gr tere yag

1.5 su bardagi sit

1.5 su bardadi seker

1.5 su bardagi su

2 yemek kagidi Hindistan cevizi (istege gore)
Sade dondurma

Derince bir tavada tereyagini eritin.

Tereyaginin Gzerine irmi@i ekleyip kavurmaya baglayin.

Ayri bin tencerede siitdi, suyu ve sekeri karigtirin.

Irmik altin rengini aldiktan sonra ocagin altini kapatin.

Hazirladiginiz sivi karigimi irmigin tzerine ekleyin ve malzemeler 6zdeglegsene kadar giizelce karigtirin.
Irmigin kapagdini kapatin, malzemeleri ara ara karistirin.

Malzemeler kati kivam aldidinda tencerenin altini kapatin.

Ortasina dondurma koyarak, ters gevirin.

Uzerini fistik ile sUsleyerek servis yapabilirsiniz.
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