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IRMIK HELVASI

https://yemek.name

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi st yada (1 su baradi su+1 su bardag sit)
4 tath kasigi tereya@ yada margarin

4 tath kasigr cam fistigi

KigUk bir sos tenceresine siitii ve sekeri koyun, seker eriyene kadar saristirarak isitin. Seker eriyince ocaktan
alin.

Yayvan bir tencereye tereyagini koyun ve igine fistiklari ekleyin.Fistiklar ve irmigin rengi koyulagana kadar orta
ateste tahta bir kagik yardimiyla karigtirin. )

Irmikler istediginiz renge ulasinca igine sutd ilave edin. Ama dikkatli olun ¢linkl oldukga isiyayiyor. Irmikler stti
cenceye kadar kisik ateste pisirin.

Pilav gibi Gzeri g6z g6z olunca ocaktan alin ve 1-2 kez karigtirin.

Tencerenin kapagi kapali olarak 10-15 dakika demlenmesini bekleyin.

Ik servis yapin.

Not: istege gore fistik yerine déviilmiis findik ya da ceviz kullanilabilir. Her kaseye 1 top dondurma da
konulabilir.
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