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IRMIK CORBASI :

Malzeme :

3 veya 4 kasik irmik
10 bardak tavuk suyu
2 cay kasigi toz targin
1 tath kasidi tuz

Yapiligt:

Yagl bir tavuk 4 litre kadar suda kaynatilir, kdpigUi alindiktan sonra i¢ine U¢ butin sogan, bir iki adet karanfil bir
kag sap kereviz ve maydanoz kokd ilave edilip 15 dakika daha kaynatip tuzunu da ilave ederek bir tagim daha
kaynattiktan sonra etleri ayirip stzildr. Irmik, azar azar ve top top olmamasi i¢in devamli karigtirilarak katilir ve
irmik kokusu kayboluncaya kadar ortalama 45 dakika kaynatilir. Ve zeytinyagdi kivamina gelince atesten alinip
kaselere tevzi edilir ve Uzerine targin serpilerek servis yapilir.
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