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IRMIK CORBASI

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 kahve fincani irmik

3 adet orta boy domates
8 su bardagi et suyu

1 kasik salca

Tuz

Terbiyesi igin:

1/2 su bardagi st

2 adet yumurtanin sarisi

Bir tencerede margarini eritin, irmigi ekleyin. irmigin rengi degismeye basladiginda rendelenmis domatesleri
ekleyip bir-iki dakika kavurun. Et suyu, salca ve tuz ekleyip 10 dakika pisirin. Sttle yumurta sarilarini karigtirin.
Azar azar ve surekli karigtirarak ¢orbaya ekleyin. Bir tagim kaynatip sicak servis yapin.
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