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IRMIK CORBASI

6 Su Bardagi Tavuk Suyu
1 Cay Bardagi Irmik

2 Adet Yumurta Sarisi

2 Corba Kasigi Margarin
1/2 Adet Limon

Istege Bagh Tuz

Tavuk suyunu tencereye alip kaynatalim. irmigi islatalim. Siiziip tuzla beraber kaynayan suya ilave edelim. 2
adet yumurta sarisini yarim limonla ¢irpalim. Pisirdigimiz ¢orbadan 3 ¢orba kasigi alip yumurta ve limon suyu
karisimina ekleyip, tekrar gorbaya katalim. 5 dakika sonra tencereyi ocaktan alalim. 2 ¢orba kagsigi margarini
tavada eritelim. Yarim ¢orba kasiJi salcayi yagda ezip, ¢corbanin Uzerinde gezdirelim ve servise hazir edelim.
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