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IRMIK CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

8 Su Bardagi et suyu

3 Adet kabugu soyulmus domates
1 Tath Kagi§i salga

3 Kahve Fincani irmik

1-Bir tencereye; Sana'yl koyarak azicik kizdirin,sonra buna irmigi ilave ederek,durmadan karistirmak suretiyle 4
dakika kadar orta hararetteki ateste kavurun.

2-Kavrulmus irmiklere et suyu,domates ve tuz ilave ederek,tencerenin kapagdini kapatin ve kisik ateste 5-10
dakika kadar pismeye birakin.

3-10 dakika sonra,corbayi kaseye alarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:84999 « adi:irmik Corbasi * génderen:yeniay « indirme tarihi:14.04.2025 - 14:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/irmik-corbasi-vt62529
http://www.tcpdf.org

