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IRMIK CORBASI

4-5 olgun domates

10 su bardag et suyu
3 corba kagiJ! tereyagdi
2 kahve fincani irmik

1 su bardag st

4 yumurta sarisi

tuz

HAZIRLANISI:

Domatesleri rendeleyip kicUk bir tencerede bir bardak et suyu ve tuz ekleyerek hafif ateste 10 dakika kadar
kaynatin. Tel sizgegten gegirerek corba tenceresine alin. Kalan et suyu ve tereyagini domatesin tzerine dokin,
irmik serpin. Surekli karistirarak kaynatin. Kaynayinca, atesin altini kisip yarim saat daha pisirin. SUtu ve

yumurta sarilarini ayri bir kapta ¢irpin. Ocaktan indirdiginiz kaynar haldeki ¢corbaya karistirarak servis kasesine
bosaltin.
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