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IRMIK CORBASI

2000 gram et suya (8 bardak)

80 gram margarin (4 ¢corba kasigi)

750 gram domates (5 orta) ya da 150 gram tuzsuz domates salgasi
180 gram irmik (3 1/4 kahve fincani)

Tuz

ARZUYA BAGLI OLARAK:

325 gram sit (1 1/4 bardak)

3 yumurta sarisi

1 Bir tencereye; 4 silme ¢orba kasigi margarin koyarak az kizdirmak, sonra buna tg bir geyrek kahve fincani
orta incelikte irmik ilave ederek, durmadan karistirmak suretiyle 4 dakika kadar kavurmalidir.

2 Sonra kavrulmus irmikleri hazirlanmig 8 bardak et suyu, kabuk ve ¢ekirdekleri ¢cikariimig, ki¢ik dogranmig ve
yagsiz pigirilerek pire haline getirilmig 5 orta domates veya bir buguk kahve fincani konserve tuzsuz domates
salgasi ile 1 tath kasiJi da tuz ilave ederek, tencerenin kapagim kapatmali ve kiiglk ateste 5 - 10 dakika
arasinda pismeye birakmalidir.

3 On dakika sonra ¢orbayi kdseye alarak servis yapmali. Corbada yumurta ve sit kullanilacaksa; o takdirde, bir
kusaneye 3 yumurta sarisi ile bir geyrek bardak sit koyarak ¢atal ve telle bir dakika ¢irpmali, sonra da bu sGtl
yumurtalar kaynamakta olan ¢orbaya katarak, iyice bir karistirdiktan sonra ¢orba tekrar kaynamaya kivamina
gelinceye kadar bir dakika daha ateste birakmali ve késeye alarak servis yapmalidir.
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