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IRMIK CORBASI

MALZEME:

100 gram ince irmik
8 bardak et suyu

3 fincan sut

3 adet yumurta

tuz

HAZIRLANISI:

Et suyu biraz tuzla bir tencereye konur, atese oturtulur. Kaynamaya baglayinca bir yandan karistirip, bir yandan
irmik yavas yavas tencereye dokullr. Butin irmik konduktan sonra 15 dakika kaynatilir. Bu middetin sonunda
baska bir kabin icine yumurtalarin sarilari konur, bir ¢catalla vururken icine yavas yavas sut ilave edilir, sonra
kaynayan corbaya dokup iyice karigtirilir.
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