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IRMIK CORBASI

2 Su bardagi irmik

1 Cay kasidi tuzsuz salca
10 Su bardagi et suyu

3 Yumurta sarisi

1 Cay bardagi sut, tuz.

irmigi yagda kavurun, et suyu, kiigiik dogranip pisirilerek piire haline getirilmis domates, tuzsuz salca ve biraz
tuz katip 5 -10 dakika kaynatin. Yumurta sarilarini stitle ¢irpip, azar azar kaynar ¢gorbaya karistirin. Kaynamaya
baslayinca atesten indirin. Sicak servis yapiniz.
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