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IRMIK CORBASI

8 bardak et suyu
100 gram ince irmik
125 gram st

3 yumurta sarisi
Tuz

Bir tencereye et suyunu koyarak kaynamaya birakin, Kaynadiktan sonra irmik ile tuzu serpmek suretiyle ilave
edin ve iyice karistirdiktan sonra ¢orbayi 15 dakika kadar daha kaynatmaya devam edin. Oteyanda, bir kabin
icine 3 yumurtanin sarisini kirarak, buna siti de ilave edin ve telle veya catalla birbirleriyle iyice halloluncaya

kadar ¢irpin. Sonra da bu yumurtal st kaynamakta olan ¢orbaya katarak iyice karigtirin ve tencereyi hemen
atesten alarak servis yapin.
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