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IRMIK CORBASI

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

6 su bardag tavuk suyu
1 cay bardagi irmik

2 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasigi margarin
Yarim limon

Tuz

Tavuk suyunu tencereye alip, kaynatin. Irmigi islatin. Sizlip, tuzla beraber kaynayan suya ilave edin. 2 adet
yumurta sarisini yarim limonla ¢irpin. Pisirdiginiz ¢orbadan 3 ¢orba kasidi alip, yumurta ve limon suyu karigimina
ekleyin. Tekrar corbaya katin. 5 dakika sonra tencereyi ocaktan alin. 2 gorba kasigi margarini tavada eritin.
Yarim ¢orba kasidi salgayl yagda ezip, gorbanin tizerinde gezdirin.
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