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IRMIK BOREGI

3 yemek kasig margarin

2,5 su bardagi sit

Yarim su bardagi irmik

2 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis taze kasar
1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi hindistancevizi

1. StU kaynatin. Kaynamig site irmigi dokiin ve karistirarak sit kivamlanincaya kadar pisirin. Karigtirmazsaniz
irmik dibe ¢oker ve yapigir.

2. Oda sicakligindaki yumurtayi bir kaseye Kirip icine tuz, karabiber, hindistancevizi, margarin ve yarim bardak
kasari ekleyin. Cirpin. Igine kaynamig sitten de bir kag kasik koyup ¢irpmaya devam edin. Sonra yumurtay!
koyulasmis irmikli sUte bosaltin. Hizla karistirin. )

3. Borcam ya da kek kalibini yagdlayip igcine bu karigimi dékin. Ustuni bir bezle kapatip iyice soguyana kadar
karigimi bekletin. Tercihen buzdolabinda 1 giin beklesin.

4. Pisirmeden 6nce irmik béregini dilimleyin. Kaptan ¢ikarmadan Ustine kalan kasari serpin ve 170 derece
Isitilmig firinda Gstl kizarana kadar pisirin.
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