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ELMALI KEK (IRLANDA)
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1 Y2 su bardadi cok amach un

% fincan kek unu

Y2 cay kasi§i tuz

1 corba kasigi beyaz seker

1 su bardagi tuzsuz tereyagi

3 yemek kasigi kisaltma

Y4 fincan eksi krema

? ¢ay kasigi limon suyu

5 blydk Granny Smith elmasi - soyulmus, 6z alinmig ve dilimlenmis
2 fincan beyaz seker

2 yemek kasigi cok amach un

Y2 yemek kasigi 6gutlilmis hindistan cevizi
? ¢ay kasigi limon suyu

1 yumurta, ¢irpiimis

Firni 6nceden 350 derece Fye (175 derece C) i1sitin. 9 inglik bir turtayi yaglayin.

Kabuk Yapmak Igin: Genis bir kapta unlari, tuzu ve sekeri karistirin. Tereyagini kesin ve kaba kirintilar olusana
kadar kisaltin. Eksi krema ve limon suyunu karistirin. Hamur bir top olusturana kadar karigtirmaya devam edin;
hamur biraz yumrulu olabilir, bu iyidir. Hamur topunu plastik ambalaja sarin ve 1 saat sogumaya birakin.
Soguduktan sonra hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve ikiye bélin; yarisini kapali ve buzdolabinda tutun. Hamuru
1/8 in¢te yuvarlayin. Turta kabudunu kaldirmak igin, hamuru oklava etrafinda yuvarlayin ve ardindan turta
tepsisine acin. Pasta kabugunun sarkan kenarlarini kesin.

Dolgu Yapmak Igin: Elmalari turta kabuguna yerlegtirin. Kigik bir kapta seker, un ve hindistan cevizi karigtirin;
iyice karistinin. Karigsimi elmanin Gizerine serpin. Elmalarin tGzerine limon suyu sik. Ust kabuk agilirken pastayi
buzdolabina koyun. _

Pastayi buzdolabindan gikarin. Cirpilmig yumurta ile alt kabugun dig kenarini firgalayin. Ikinci kabugu pastanin
Uzerine yerlestirin; turta kabugu kenarlarini birlikte kivirin. Ust kabugun tamamini yumurtayla fircalayin ve icine 4
buhar yuvasi kesin.

Onceden isitilmig 350 derece F (175 derece C) firinda 45 dakika veya kizarana kadar pigirin. Servis yapmadan
Once pastanin tamamen sogumasini bekleyin. Cirpiimis krema veya vanilyali dondurma ile sicak olarak servis

yapin.
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