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IRLANDA USULU ELMALI KEK

3 su bardagi un

3/4 su bardagi seker

2 tatl kagigr kabartma tozu
Yarim tatl kasidi tuz
Geyrek tatl kagigr muskat
1-2 dis karanfil

Yarim su bardagi tereyagi
Geyrek su bardagi sivi yag
2 yumurta

3/4 su bardagi sut

4 adet yesil elma

Uzerine serpmek igin:

2 yemek kasidi toz seker

Karanfilleri havanda ezip toz haline getirin.

Elmalari soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kugbasi dograyin.

Derin bir kasede un, seker, kabartma tozu, tuz, karanfil ve muskati derin bir kasede karigtirin.
Elmalari bu karigima ekleyip harmanlayin.

Tereyagdini eritip sogutun.

Sivi tereyagl, sivi yag, yumurta, siit ve vanilya 6zitind de ayri bir kasede karistirin.

Sivi malzemelerin karisimi kuru malzemelere ilave edin ve yapiskan bir hamur elde edene kadar karistirin.
Kilitli bir kek kalibini yaglayip hamuru kaliba dokdin.

Uzerine toz sekeri serpin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra keki firina verin.

45-50 dakika kadar pigirdiginiz kekin igi pisti ve Uzeri kizardiysa hazirdir, firndan alabilirsiniz.
Uzerine custard sos servis ederek servis edin.
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