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IRINTI CORBASI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 su bardagi irinti

1 bas kuru sogan

2 yemek kasigi yag
2 yemek kasi§i salga
100-150 gr kavurma

Sogani kiigiik kiigiik dograyip bir tencerede yagla birlikte pembelestirin.
Sogana salga ilavesi yapin. Biraz cevirip kavurma ilave ederek ¢orbanin suyunu yapin koyun.
Tuzunu atin. Kaynayinca irinti ilave edin. Karigimi pigirin. Irintiler pisince atesten alip sicak olarak servis

Not: irinti, degirmenden gelen kftelik yarmanin elenerek irilerinin gikariimigidir. Bu gorbada gendime yerine bazi
ilcelerde piring, irinti veya bulgur kullaniimaktadir. ligelerin blyuk cogunlugunda yogurt yerine ayran kullanildig
icin ayrica su katilmaz.
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