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IRIASI CORBASI (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

1 su barda@ haslanmis bugday
1/2 su bardagdi haslanmig nohut
2 yemek kasi§i tereyagi

100 gr dana kugbas!

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

1 yemek kagigi salca

Bir tencereye haglanan budday ve nohut alinir. Igerisine Ustlini gegecek sekilde sicak su konulur, kaynamaya
birakilir. Diger taraftan et tavaya alinarak suyu ¢ekinceye kadar kavrulur. Kaynayan bugday ve nohutun
iceresine etler ilave edilir. Tereyag, pul biber, tuz ve sal¢a ayri bir tavada kavrularak gorbaya ilave edilir,
kaynamaya birakilir. Suyunu gektikge koyuluguna gore sicak su ilave edilir.
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