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IRI CORBASI (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

1 su bardagi nohut

1 su bardag fasulye
1 bas sogan

1 cay bardadi yag

1 bardak bulgur

1 tath kasidi pul biber
5 su bardagi et suyu

Yapiligt:

Fasulye, nohut haglanir ve suyu siizillir. Daha sonra igine et suyu ilave edilir. Kaynamaya baglayinca igine
bulgur katilir. Ayri bir tavada ince ince dogradigimiz soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. I¢ine pul biber
ilave edilir. Hazirladigimiz bu sos kaynamakta olan ¢orbaya ilave edilir. Bir tagim kaynatilirak sicak servis yapilir.

Not: Bu corba Cobanlar ilgesine ait bir corba cesitidir.
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