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IRGAT CORBASI

1 cay kasigi hardal

1 cay fincani bugday
7 tane taze sogan
1,5 corba kasig margarin
7 ¢orba kasigi yogurt
2 ¢orba kasiJi un

1 domates (orta)

2 su bardag etsuyu
2 ¢ay kasi§i tuz
dereotu

nane

kirmizi biber

Bugdday iyice yumusayincaya kadar kaynatilir. Kaynamakta olan bugdayin igine 6-7 kasik yogurt ¢irpilarak ilave
edilir ve orta ateste karistirmaya devam edilir. Un, soduk suyla sulandirildiktan sonra kaynamakta olan
tencereye etsuyu ile beraber koyulup karigtirmaya devam edilir.

Bu arada bir tavada margarin kizdiriir. Dogranmis taze sogan rendelenmis domates, dereotu, nane ve hardal da
ilave edilerek soganlar élinceye kadar karistirilir ve tencereye ilave edilir, bir tagim daha kaynatildiktan sonra
Uzerine kirmizi biber ekilerek servis yapilir.
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