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IRAN USULU MAKARNA

Malzemeler:

1 paket fiyonk makarna
250 gr kiyma

2 adet kuru sogan

2 adet domates

3-4 adet yesil biber
Yarim demet maydanoz
2 cay bardagi sivi yag
2-3 adet patates

Biraz tereyagi

Bir tavaya 1 gay bardagi sivi yag kiyma ve kiyilmig sogan konulup kavrulur. Daha sonra kiigiik dogranmis yesil
biberler ilave edilip kavurma Islemine devam edilir. Kabuklar soyulmus ve kii¢ik dogranmis domatesler ve
salgada ilave edilip domatesler ezilene kadar pisirme islemine devam edilir, icerisine tuz ve baharatlar arzunuza
gbre konulur. Kiymali sos pigince son olarak kiyilmig maydanoz ilave edilip ocagin alti kapatilir. Bu arada
makarnalar haglanir sizulir. Hazirlanan sos makarnalar ile karigtinlip Gzerine de tekrar sivi yag gezdirilip iyece
karigtirlarak sos ve makarnalarin birbirine karigmasi saglanir. Son agama olarak soyulup halka halka dogranan
patatesler yaglanmis bir teflon tencerenin dibine hi¢ bosluk kalmayacak sekilde dizilir. Uzerine soslanmig
makarnalar konulup ocak Uzerinde kisik ateste takriben yarim saat tadar pisirilir. Pisen makama bir tepsi
Uzerine ters gevrilir ve servis yapilir.
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