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IPLIK IPLIK COREK

1 paket yas maya

1,5 su bardagi st

1 cay kasigi seker

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 adet yumurta beyazi

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi su

Hamur malzemesiyle orta sertlikte bir hamur yogdrulur. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur unlu
zeminde oklavayla tepsi buyUkligtnde agilir. Yarisina i¢ serpilir. Kalan yarisi Gzerine kapatilir, biraz bastirilir ve
cektirilir. Daha sonra rulet yardimiyla 1 santim kalinigida uzun geritler kesilir. Her gerit adeta iplik gibi diigtnildir
ve sararak yumak yapilir. Yumaklar yagl tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarili su surdltr. 190 derece firnda
kizarana kadar pigirilir.
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