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IPEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet patates

1 adet havug

1/2 tavuk gdégsu

2 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi un

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi toz kirmizi biber
Tuz

Mercimegi ayiklayip yikayalim. Patatesi, havucu ve biberi dograyalim. Mercimegi ve sebzeleri bir bardak suyla
kisik ateste pisirelim. Pistikten sonra blendirdan ya da stizgegten gegirelim.

Bagka bir tencerede tavugu haglayip, suyunu stizelim. Etlerini ayiklayip didelim.

Bir corba kasigi yagla unu kavuralim. Pisirdigimiz mercimegi ekleyelim.

Tavuk suyunu ve mercimegi ilave edelim, kisik ateste 15 dakika pisirelim.

Tavuk etini, kimyonu, kirmizi biberi, tuzu ve naneyi de ilave ederek servis yapalim.
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