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INNSBRUCK PASTASI

Hamuru igin:

4 yumurta aki

1 ¢corba kasigi su

160 gr. seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya

4 yumurta sarisi

100 gr. un

100 gr. nisasta

1 cay katigi kabartma tozu
50 gr. margarin

yaglamak i¢in margarin
Ic malzemesi:

1/4 gr. krem santiy

125 gr. tereyagdi

100 gr. seker

2 yumurta sarisi

125 gr. kiyilmig badem
125 gr. meyva sekerlemesi
Sislemek icin:

1/4 litre krem santiy

1 paket vanilya

12 adet kiraz sekerlemesi

Hazirlanisi:

Hamuru icin yumurta aklarini su He birlikte bir kabin iginde kdplk haline gelene kadar ¢irpin. Sekeri, tuzu,
vanilyayl yavas yavas ilave edin. Yumurta sanlarini katin. Ayri bir kabin iginde unu, nisastay kabartma tozunu
karstinin. Unu yumurtali malzemeye katin. Margarini bir kabin iginde eritin. llrtm, malzemeye katin. Capi
ortalama 26 cm. olan bir kalibi yaglayin. Hamuru koyun. Firinin orta katinda 40 dakika pigirin. Keki firrndan
¢ikarin. Bir gece bekletin. Ertesi glin krem santiyi bir kabin i¢inde ¢irpin. Tereyadini, sekeri, yumurta sansini ve
romu bagka bir kapta kdptk haline gelinceye kadar ¢irpm. Krem santiyi, kiylmis bademi ve meyva
sekerlemelerini bu malzemeye karistirin. Keki enine dogru Uge bdliin. Birinci parganin 6zerine malzemeyi
Ozerine yayin. UglncU pargayi Uzerine koyun. Stslemek igin krem santiyi vanilya ile karistirin. Bu malzemeden
dort corba kasigini naylon torbaya koyarak buz dolabinda bekletin. Kalan krem santiyi pastanin tzerine
muntazam bir sekilde yayin. Pastanin tUzerine 12 pargay! isaretleyin. Buzdolabina koydugunuz naylon torbadaki
santiyi (torbanin ucunu keserek) her balimdin tGzerine sisli bir sekilde sikin. Her seklin Gzerine birer kiraz
sekerlemesi yerlestirin. Servis yapana kadar buzdolabinda bekletin.

Not: Innsbruck pastasi ¢ok yumusak ve hafif oldudu igin 6zettikle sicak yaz gunlerinde tercih edilebilir, teine
konulan renk renk meyva sekerlemeleri beyaz pastanin gérinimind gizellestirecektir.
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