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INGILIZ USULU YUMURTA DOLMASI

8 kati haglanmig yumurta

125 gr lor peyniri

1/4 su bardag mayonez

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 tath kasig pul kirmizibiber

1 kliclk kornison tursusu (¢ok ince kiyllmis)

16 yesil salata yapragi (yikanmig ve silkelenerek kurutulmus)
4 domates (her biri dérde kesilmig)

1/2 su bardagi Fransiz salata sosu

Keskin bir bicakla yumurtalari uzunlamasina ortadan 2'ye kesiniz. Yumurta sarilarini dikkatle ¢ikarip, ktigik bir
kaseye koyunuz. Yumurta aklarini bir kenara birakiniz. Peynir, mayonez, tuz, karabiber, 1 tatl kasidi pul
kirmizibiber ve 1 kornison tursusunu yumurta sarilarina katip, catalla ezerek karigtiriniz. 1 ¢ay kasigiyla yumurta
sarilarini yumurta aklarina doldurunuz.

8 kiu¢uk servis tabagina ikiser yesil salata yapragi, Ustlerine de 2'ser yumurta dolmasi yerlestirip, domates
parcalariyla susleyiniz.

Fransiz salata sosuna kalan 1 tath kasigi pul kirmizibiberi katip, karistiriniz. Sosu yumurtalarin tstiine dékup,
servis ediniz.
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