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INGILIZ USULU SOGAN CORBASI

Malzemesi:

10-12 adet dogranmis orta biyUklikte sogan

250 gr. margarin

2 ¢orba kasiJi un

1-1,5 litre kaynar su

100 gr. bayat kii¢gik dogranmig veya ufalanmis ekmek
tuz

2 cay kasigi sirke

2 yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Margarini bir tencerede eritin. Soganlari katip 15 dakika kizartin. Un serpip karistirin. Tencereyi sallayip bir kag
dakika daha pisirmeye devam edin. Kaynar suyu Uzerine dokin ve karistirin. Ekmekleri ilave edin. Tuz ekin.
Kuvvetlice karigtirarak 10 dakika pigirin. Sonra tencereyi ocaktan alin. Sirkeyi yumurta sartlariyla girpin. Biraz
¢orbadan ilave edin. Sonra bu karigimi gorbaya katin. lyice karigtirin. Kaselere bogaltip servis yapin.

ML® Sogan Corbasi icin tiklayin
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