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INGILIZ USULU KUZU GUVECI

1,5 kg'lik 1 kuzu gerdan (iri parcalar halinde kesilmig)

125 gr (1/2 su barda@i) + 1 corba kasigi tereyad (eritilmis)
3 dis sarimsak (dévilmus)

1 tath kasigi seker

2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

1250 gr patates (kabuklari soyulup, dilim dilim dogranmis)
2 ¢orba kagsigi maydanoz (ince kiyilmig)

once finninizi hafif sicakliga (150 °C) getirip 1sitiniz.

Bir corba kasigi yagla, biyuk bir gliveci yaglayip bir kenara birakiniz.

Eti sanimsak, seker, tuz ve biberle ovup, bir kenara birakiniz.

Guvecin dibine bir sira patates, tstline bir sira et déseyip, en Ustte patates sirasi olacak bi¢imde, islemi bittin
patates ve etler bitene kadar tekrarlayiniz. Kalan 125 gr eritilmis yadi dékip, givecin Ustind kapayarak firinda 4
saat pisiriniz.

Gauveci finndan cikarip, Ustini agarak maydanozla susleyiniz. Yemeginizi glivecinde servis ediniz.

Not: ingiliz usulii kuzu glivecini, naneli bezelye ve havugla servis edebilirsiniz.
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