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INGILIZ USULU KAPLAMA HAMURU

360 gr (3 su bardag) un

1 tath kasidi tuz

1/2 su bardagindan biraz fazla su
125 gr (8 ¢orba kasigi) margarin

1 yumurtanin sarisi (hafifge ¢irpilmig)

Un ve tuzu buyUk bir kaseye eleyiniz.
Kiguk bir tencerede su ve margarini, harl ateste surekli karistirarak, yag eriyene kadar kaynatiniz. Tencereyi

atesten aliniz.
Kasedeki un-tuz karigiminin ortasini gukurlastirip icine, ¢irpilmig yumurtanin sarisi ile su-yag karisimini dékerek,
tahta kasikla unu yavas yavas karistiriniz. (Bitin unu yedirip purtiksiz bir hamur elde edene kadar

karistirmaga devam ediniz.) _
Hamuru, hamur tahtasma koyup parlayana kadar iyice yogurunuz. Istediginiz blyUklikte agip hemen kullaniniz.

Not: Bu hamur 6zellikle dana, jambon ve av etleriyle yapilacak bdreklerde kullanilir. Yagin kaliplagsmasini
Onlemek icin, elden geldigince ¢abuk yapilmasi gerekir.
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