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INGILIZ USULU DANA PIRZOLASI

Malzemeler:

4 dana pirzolasi

1 tath kasidi hardal

Yarim su barda@ baharath un (1 cay kasigdi tuz ve 1 kahve kasigi karabiber ile karigtirimis)
1 yumurta (hafif ¢irpiimig)

1 su bardagi galeta unu

90 gr. (6 ¢orba kasidi tereyadi)

4 corba kasig domates salcasi

1 tath kasidi rendelenmig limon kabugu

190 gr. (3/4 su bardag) eksi krema

Yapiligt:

Pirzolalarin her iki ylzlerini de hardallayiniz. Baharatl unu, ¢irpilmis yumurtayi ve galeta ununu ayri tabaklara
koyunuz. Pirzolalar énce una, sonra yumurtaya, sonra da galeta ununa bulayip silkeledikten sonra bir tabagda
koyarak, buzdolabinda 20 dk. bekletiniz. Bu arada firininizi orta sicakhiga (180 derece) getirip i1sitiniz. Tabagi
buzdolabindan ¢ikariniz. Pirzolalarin hepsini tek kat olarak alacak geniglikte bir tavada, tereyag orta ateste
eritiniz. Yag kizinca pirzolalari koyup 3-5 dk., her iki ylzleri hafif kahverengilese-ne kadar kizartiniz. Tavayi
atesten alip bir delikli kepgeyle pirzolalarin hepsini tek kat halinde alabilecek, atese dayanikli bir cam kaba
aktariniz. Tabag firna sirip, pirzolalar 15-20 dk., keskin bir bigak batinldijinda yumusak olana kadar pisiriniz.
Bu arada, domates salgasini, limon kabudunu ve kremayi, daha énce pirzolalar kizarttiginiz tavaya koyunuz.
Tavay orta atese oturtup surekli karistirarak, kaynama noktasina getiriniz. Altini iyice kisip sosu 5 dk. pigiriniz.
Pirzolalarin bulundugu cam tabagi firindan aliniz. Tavayi da atesten indirip, sosu isistiimis bir sos kasesine
bosaltiniz. Eti sos ile, sicak sicak servis ediniz. Yaninda garni olarak taze fasulye, bezelye ve haglanmig patates
de servis edebilirsiniz.
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