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İNGİLİZ SERVİSİNDE YEMEĞİN VE GARNİTÜRLERİN
TABAKTAKİ DİZAYNI

Milli Eğitim Bakanlığı
Mesleki Eğitim ve Öğretim Sisteminin Güçlendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Çatal ile kolay alınabilecek, taneli ve bıçakla kesilebilecek olan garnitürler tabağın sağ tarafına; hafif akıcı soslar
ise çatalın üzerine bıçak yardımıyla alınır. Karbonhidrat garnitürleri etin hemen üst kısmına; tabak ambleminin
altına yerleştirilir. Akıcı soslar da etin üzerine dökülür.
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