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INGILIZ PANDISPANYASI

8 yumurta

240 gun

200 g toz seker

Y2 ¢ay kasigi limon kabugu rendesi
Vanilya altlk kagit

Kalibin dibi k&gitla kaplanir. Kenarlarina ¢ikinti yapmamasi ve diizgiin olmasi gerekir.

Un ve vanilya elenerek hazirlanir.

Yumurta aklari ve sarilari ayri ayri girpma tenceresine koyulur.

Yumurta aklarina seker ve limon kabugu rendesi eklenerek yumurtalar koyulasip 2-3 kati kabarincaya kadar
cirpilir.

Yumurta telleri kaldinldiginda Gzerinde kalmali, akmamaldir.

Aklara sarilar ve un eklenerek hepsi birlikte girpmadan , alt taraftakiler devaml Uste ¢ekilerek kaldirilir.
Tamamen kariginca kalibin %4'ine gelene kadar doldurulur.

Onceden 180°C" de isitilmig firinda 40-45 dakika pisirilir.

On dakika bekletilerek izgara Uzerine gikartilir.

Not: Eger renkli isteniyorsa una 1 yemek kasidi kakao eklendikten sonra un elenir. Ceviz ya da findik
eklenecekse unla karistirdiktan sonra eklenir. Diger bir ydntem ise yumurta sarilari seker ve limon kabudu
rendesiyle birlikte, aklari da ayri bir kapta ¢irpilarak hazirlanir. Bu yéntemle hazirlanan pandispanya digerlerine
gbre daha iyi kabarir.
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