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INGILIZ KEKI

200 gr. margarin

150 gr.un

150 gr. tozseker

150 gr. nisasta

4 yumurta

1 paket vanilya

2 tath kasig1 kabartma tozu

60 gr. cekilmis badem

40 gr. ¢ekilmis findik

100 gr. limon sekerlemesi (citronat)
100 gr. portakal sekerlemesi (orangeat)
5-6 damla badem esansi

1 avuc kuru Gzim

bitter ¢ikolata parcalari

slislemek i¢in pudra sekeri

1- Margarini krem gibi olana kadar karigtirin. Sirasiyla seker, vanilya, yumurta, un kabartma tozu, badem ve
findik ekleyip karistirin.

2- Badem aromasini, limon ve portakal sekerlemesini, kuru Gzima, gikolata parcaciklarini ekleyin.

3- 175° de 60-75 dakika pisirin. Soguduktan sonra Ustline pudra sekeri serpin.
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