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7-8 kuru kayisi

6-7 kuru incir

1 su bardagi kuru Gzim
Yarim su bardagi

Iri kirllmig ceviz igi

1 cay kasigi targin

Yarim su bardagi ¢ig badem
Yarim su bardagi antepfistigi
15 yemek kasigi zeytinyagdi
2 su bardagi pudra sekeri

3 yumurta

2 su bardagi un

2 tatl kagigr kabartma tozu
Tereyadi (oda sicakliginda)
Uzeri igin:

Tuzsuz ve kabuksuz yer fistigi

Kayisilari ve kuru incirleri ik su dolu bir kaseye alarak yumusayincaya kadar bekletip stizin. Kip formunda
dograyip ayri bir kaba alin. Kuru Gzim, ceviz i¢i, tar¢in, badem ve Antep fistigini ilave edip karigtirin. Zeytinyagi
ve pudra sekerini genis bir kaba alip iyice ¢irpin. Uzerine yumurtalari ilave edip ¢irpmaya devam edin. Un ve
kabartma tozunu ekleyip ¢irpmadan alttan Uste dogru bir spatula yardimi ile yavasga karistirin. Kuru meyveli
karigimi ilave edip bir kasik yardimiyla karistirin. Tereyagi ile yaglanmig ve hafif unlanmig baton kek kalibina
dokerek Uzerine yer fistiklarini serpin. Onceden isitiimis 175 derece 45-50 dakika pisirin. Soguduktan sonra
dilimleyerek servis yapin.
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